
2024 SPRING
LIVE PERFORMANCE
DESSERT COURSE

花鳥風月
Non alc Pairring 6500
Alc pairing  7000

Reservation required

1.Pre dessert
海老とみかんの最中
サーモンとクスクスのマドレーヌ ・ サレ
ピスタチオとピーカンナッツのパンチェロッティ

2.Soup
ポタージュ ・ パルマンティエ
紅玉/春菊/牛蒡

3.Baked
スーパーラフランスのロティー
キャラメル/セルバチコ/トンカ豆

6.migg

4.Sel

5.Gran dessert
いちご大福
羽二重餅/北海道小豆/マスカルポーネ

カルボナーラ・クロケット
豆腐/柚子/すじ青海苔



- LIVE PERFORMANCE DESSERT MENU -

Lady lala リオレ / ブリアサヴァラン / フィンガーライム 1700（税込）

ルレクチェとは美しい外観と食味の良さ、芳醇な香りが特徴的な希少性の高い西洋梨です。
新潟西村果樹ガーデン独自の『黒酢ミネラル栽培』で育てられたこの時期しか出会えない
とろけるような果肉と濃厚な甘み、香りをお楽しみください

卵・乳・小麦・酒

アップルパイ 姫リンゴ / バニラ / キャラメルショコラ 1500（税込）

リンゴのソテーと焼き立てパイ、バニラと楽しむ新感覚アップルパイです
卵・乳・小麦

Ｄevilʼｓ Chocolate ビターチョコレート / ブラックベリー / カカオニブ 1300（税込）

ヘーゼルナッツをのせて香ばしく焼き上げたシュー生地にビターチョコのガナッシュ、
バニラが香るクリームを詰め込んだチョコレートラヴァーにおすすめデセールです  卵・乳・小麦

1182

1364

1546
～ルレクチェとオレンジワイン～



パティシエおすすめのスィーツ

Home Made Gelato

ホームメイドジェラート
パティシエ特製の二種類のアジアンホームメードジェラート
内容はスタッフにお尋ねください

770

自製冰淇淋

乳、卵

（税込）700（税抜）



Bohboh Cha-cha

ボボチャチャ
なめらかなテクスチャーと優しい味わいの
タロイモムースとパームシュガーアイスのデザート

770

摩摩渣渣

乳、卵、小麦

（税込）700（税抜）



Kuih Lapis Kukus

クエ・ラピス・ククス
マレー語で『層』を意味するカラフルで綺麗な
シンガポールの風を感じるココナッツタピオカ餅菓子です

660

九云糕

乳

（税込）600（税抜）



Deep Fried Banana

ピサン・ゴレン
バナナに衣をつけてクリスピーに揚げたアジアンスウィーツ　アイスとご一緒に

770

香蕉酥配雪糕

乳、卵、小麦

（税込）700（税抜）



Mango Almond Pudding

マンゴー杏仁プリン
滑らか仕立てのマンゴープリンと杏仁豆腐を鯉に見立てました

880

香芒杏仁布甸

乳、卵、小麦、落花生

（税込）800（税抜）



Tropical Fruits Platter

トロピカルフルーツプレート

華やかなトロピカルフルーツの盛り合わせ　
シャンパンのグラニテ添え

1540

生果冷盤

（税込）1400（税抜）


